
BIERGARTEN MIT SELBSTBEDIENUNG 

SUPPE

Rindercarpaccio 

mit Wildkräutersalat, Rössle’s Hausdressing und Blüten    10,90 € 

 

VORSPEISE 

Kleiner Blattsalat mit Rössle’s Hausdressing     3,90 € 

Großer Blattsalat mit Rössle’s Hausdressing, Schinken und Käse  7,90 € 

 

HAUPTGERICHTE 

Puteninvoltini „Gute Pute vom Werdeckerhof“ 

mit Ratatouillegemüse und hausgemachtem Kartoffeltaler    14,90 € 
 

Jägerschnitzel natur „in hausgemachter Rahmsauce“ 

mit Champignons und Nudeln        14,90 € 
 

Hausgemachtes Cordon bleu „mit Schinken und Käse“ 

dazu Pommes frites und kleinem Blattsalat     13,90 € 
 

Paprikaschnitzel „paniert“ 

mit Kartoffel-Wedges und kleinem Blattsalat     12,90 €   
 

Hausgespießte Schaschlik (nur am Wochenende) 

mit Pommes frites und kleinem Blattsalat    9,90 €/groß 14,90 € 
 

„Rössle’s Klassiker“ 

Schweineschnitzel paniert nach „Wiener Art“ 

mit Pommes frites und kleinem Blattsalat      10,90 € 

 

VEGETARISCHES GERICHT 

Hausgemachter Wildkräuter-Wrap „von der Kräuterfee“ 

mit frischer Gemüsefüllung, Salat und mit Cheddar überbacken  8,90 € 
 (Gerne kochen wir Ihnen auch ein veganes Gericht, sprechen Sie uns einfach an…) 

 

DESSERT 

Hausgemachte Zabaione „Weißweinschaumcreme“ 

mit einer Kugel Vanilleeis und frischen Hohenloher Erdbeeren  5,90 € 
 

Vanilleeis mit feiner belgischer Schokoladensoße  

„Lieblingsnachtisch im Rössle“        4,90 € 
 

Bitte verzichten Sie auf Umbestellungen – vielen Dank! 
 

Extra’s: Hausgemachte Sauce 1,00 €/Mayonnaise 0,80 €/Ketchup 0,30 €/Restebox 0,50 €/Umbestellungen 1,00 € 
 

Da wir alle Speisen frisch für Sie zubereiten, kann es zu kurzen Wartezeiten kommen. 

Wir bitten um Ihr Verständnis. 
 

Seit 13.12.2014 ist die Gastronomie verpflichtet, die 14 Hauptallergene in ihrer Speisekarte auszuweisen. Damit  

unser Angebot nicht an Übersichtlichkeit verliert, sprechen Sie uns bei Fragen zu den Allergenen bitte direkt an. 
 

Alle Preise inkl. der gesetzlichen MwSt. 


