
01.10.2023 

Speisen        

VORSPEISE/SUPPEN 

Kleiner Blattsalat mit hausgemachtem Dressing    4,50 € 
 

Hausgemachte Kürbiscremesuppe „vom Hokkaido“ 

mit Milchschaum und frischen Kräutern verfeinert    5,90 € 
 

Hausgemachte Entenbrühe 

mit feinem Entenklein, Grießklößchen und frischen Kräutern  6,90 € 
 

 

HAUPTGERICHTE   

Traditioneller Sauerbraten „wie bei Oma“ 

auf Blaukraut, mit hausgemachten Spätzle und Preiselbeeren  17,90 € 
 

Hauseigener Entenbraten 

mit Blaukraut und hausgemachten Serviettenknödeln    20,90 € 
 

Jägerschnitzel vom Schweinerücken „natur gebraten“  

mit frischen Pfifferlingen in Rahm, dazu hausgemachte Spätzle  16,90 € 
 

Schinkenkrustenbraten „aus dem Ofen“ 

mit Sauerkraut, hausgemachtem Kartoffelbrei und Dunkelbiersauce 15,90 € 
 

Großer Salatteller mit unserem Hausdressing 

dazu Maultaschenstreifen  „fein angebraten“        14,90 € 
 

 „Rössle’s Klassiker“ 

Schweineschnitzel „paniert und in Schweineschmalz ausgebacken“ 

mit Pommes frites und kleinem Blattsalat      13,90 € 
 

 

VEGETARISCH 

Hausgemachte Serviettenknödel 

mit frischen Rahmpfifferlingen und dazu ein kleiner Blattsalat  12,90 € 
 

 

DESSERT 

„Lieblingsdessert“  

Vanilleeis mit hausgemachter belgischer Schokoladensauce   5,90 € 
 

 

 

…ALLE GERICHTE NUR SOLANGE DER VORRAT REICHT… 

 

Bitte verzichten Sie an Sonn- und Feiertagen auf Umbestellungen – vielen Dank! 
 

Extra’s: Hausgemachte Bratensauce 2,00 €/Hausgemachte Pilzsauce 3,00 €/Mayonnaise 2,00 €/Ketchup 0,50 €/Restebox 0,50 €/Umbestellungen 1,00 € 

Da wir alle Speisen frisch für Sie zubereiten, kann es zu kurzen Wartezeiten kommen. 

Wir bitten um Ihr Verständnis. 
Seit 13.12.2014 ist die Gastronomie verpflichtet, die 14 Hauptallergene in ihrer Speisekarte auszuweisen. Damit  

unser Angebot nicht an Übersichtlichkeit verliert, sprechen Sie uns bei Fragen zu den Allergenen bitte direkt an. 
 

Alle Preise inkl. der gesetzlichen MwSt und Bedienung. 


